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Domaine de La Mongestine, 
Les Monges 2017 - 9,50 € 
Belle omplitude. fenouil et citron 
confit net et fronc. jolie motière. 
belle tension petit fruit' c'est su­
perbe et d'une riqueur insolente 
pour le Sud. On oime Io qour­
mondise de Io structure. le ve­
louté de Io môche et lcJ tension 
pcJrticulière de Io fin cJvec ces 
notes de verveine. l'.qcJlement 
en rouqe ' un vin de soif Huide 
vinifié sous extroction douces 
pour désoltérer. 
Domaine de Lo Monqestine. 
RD 5&1. 835&D Arliques. O& 15 
08 2& 89. conloclOlomonqes­
line.com 

Clos Cibonne, Tibouren, 
Cuvée Caroline 2016 • 16 € 
Ce rosé Io est inclosscJble. Nous 
ne le clôsserons donc pos ! 
Son roisin. le tibouren. sort 
de l'ordindire , so couleur sort 
des conons hobituels et son 
bouquet bouleverse por son 
pclrticulorisme. Un ensemble 
de cordctéristiques qui fcJ1 t de 
ce rosé ô l'étiquette - qui elle 
oussi défrise ... -. un rosé que 
les dmoteurs s'orrochent et qui 
rend oddict. 
(los (ibonne. chemin de Io 
(ibonne. 83220 Le Prddel. O'I 
9'1 21 70 SS. conldct@clos­
cibonne.com 

Château Margillière, 
Bas tide 2017 - 9,80 € 
Est-ce un blonc ? Un rosé? Est­
ce importdnt ? Tout le monde 
soit que les meil leurs rosés 
sont vinifiés ô l'identique des 
vins bldncs. Alors Io question 
de Io couleur. qui pourtont 
soulève Io polémique. n'ouro 
pos cours ici. Ce qui nous pldît 
c'est Io froîcheur du nez. le qrns 
solin de Io bouche. les notes 
d'iode de Io finole et Io tension 
porticulière de ce vin qui sent 
le rosé dons les terminoisons 
de fruits rouqes délicotes. 
Domdines Bundn, 338 bis. che­
min de Fonldnieu. 837'10 Ld 
(ddière-d'Azur. 0"1 9'1 98 58 
98. bundnObundn.com 

Château Fo n tainebleau 2015 
-17€ 
Volérie Courrèqes. qui conseille 
le domoine. soit Lf fdire en mo­
tière de rouqes. Elle hisse ses 
vins pormi ceux qui comptent en 
terre provençole. l'.eou qui court 
en sous-sol et sur le domoine 
donne oux vins un tempéroment 
plus nordiste. Séduisont sur une 
structure ferme. les tonins sont 
so4eux et Io finole séveuse. 
Châledu Fonldinebledu du 
Vdr. roule- de-Monllorl-sur­
Arqens. 831'13 Le Vol. 0"1 9"1 
59 S9 09. info@choledufon­
ldinebledu.fr 
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Domaine des B éates, 
Les B éatines 2016 - 10 € 
Solidement dncré sur les boses 
d'un roisin mOr ô souhdit et sur 
celles d' un viqnoble en bio. le 
nez explose d'orômes de fruits 
noirs et possède Io pureté et 
Io précision. Idem pour lô 
bouche oux tcmins poudrés 
ovec Id tension qu'il fout pour 
supporter Io concentrotion du 
jus. Profondeur et densité sont 
ses deux dtouts. 
Domaine des Béates. roule de 
(direvot. BP 52. 13'110 Lambesc. 
0'1 '12 57 07 S8. conlocltaido­
moine-des-beotes.com 

Clos de L'Ours, 
Le chemin 2016 - 19,50 € 
Du qros de romplitude. de Io 
môche et de to tension. un fruit 
rndieux. de Io délicotesse et une 
belle ompleur sur des notes de 
cocoo et de fruits noirs. Le vin 
déqoqe une intense fronchise et 
de Io douceur. en même temps 
que des tonins mordonts. C'est 
le vin de tous les porodoxes 
on odore . 
(los de l'ours. Fdbienne el 
Michel Brolons. '177&. che­
min du (Jos-du-Ruou. 83S70 
Coliqnoc. 0"1 'l'i 0"177 &'l 

Coups de cœur de Provence et Corse 
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Domain e Î le des Embiez 2017 
-13€ 
Olivier Douqo. le foiseur de 
vins bordelois. porte oussi 
son sovoir en Provence. lt est 
derrière les vinifiCcltions de ce 
rosé qui sent l'onis et le fruit. le 
pin et l'iode. produit sur une île 
minuscule en Foce de BcJndol. 
non loin de Morseille. une île 
liée éternellement ô Poul Ri­
cord. son île. Gros et étincelont 
sons être clinqucmt. vi f et tendu. 
preuve que si Dduqo excelle ô 
Bordeoux. il soit oussi vinifier 
des provences. 
Domdine Île des Embiez. 831'10 
Six-Fours-Les-Ploqes. 0'19'1 
10 &S 20. www.lesilespoulri­
cord.com 

Domaine la Réaltière, Le Chant 
du coq 2015 - 21 € 
Bénéficiont de l'olti lude. le 
domoine produit des vins sur 
Ici froîcheur. qui restent droits 
et diqestes. quel que soit les 
millésime. Même en 2015. si lô 
bouche offre une motière très 
mûre. juteuse et sovoureuse. 
Io mcitière est touchée por des 
tonins précis. fins. délicots et 
frois donnont un corcictère dé­
soltércint sur une fincile ciselée. 
Domdine Id Réoltière, roule 
de Jouques. 835&0 Rions. O'I 
'l'i 80 32 5&. redlliere@lerre­
nel.fr 
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Carpe Diem - 14,50 € 
Couleur rose pôle un peu lo­
chée de reflets d'orqent. celle 
qui ptoît ou commerce. Pour 
nous. peu importe Io robe du 
rosé. l'essentiel est qu'il pos­
sède l'équilibre entre le qrns ou 
Id rondeur. les notes de fruits 
Ion évite le pomptemousse vo­
riétdl] et l'ocidité. Pori qoqné 
dons ce Corpe Diem. sphérique 
et croquont sur les fromboises 
et les oqrumes. 
Château Corpe Diem. "1"13& 
roule de (orcès. 83570 Coli­
qnoc. 0'19'10'172 88. conlocto 
chdleoucorpediem.com 

Nicolas Mariotti Bindi, 
Porcel/ese 2017 - 21,SO € 
Un temps ou domoine Leccio. 
dès son retour du continent Ni­
colas Moriotti Bindi o trouvé so 
voie. so cove et son terroir. Il Lf 
produit un blonc ô portir de mes­
soies de vermentino sons bois. 
qui pourtcint souffle Ici rondeur du 
roisin sur une fincile vive comme 
l'écloir. En rouqe et en 2017, 
Porcelfese ci le tonin ferme et 
l'écldt d'une frciîch.eur posée sur 
une motière de velours. 
Doma ine Mariotti, lieu~dit 

Torra, 20232 Oletld. O& 12 05 
2"1 5'1. nicoldsmoriollibindiO 
icloud.com 
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